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CRAET BREWERY
HONEY

L

1,9% VOL. \ “
AP
BIRRA AROMATLZZATA Wi (‘ ‘ ’

TEMPERATURA
DI SERVLZIO: 6-§°C

W
i

Honey Ale - 4,9%wol.

BIRRA CHIARA CARATTERTZZATA DA MIELE DI TIGLIO £ AZLANTO  SCORZA DI BERGAMOTTO IN DRY :
HOPPING. IN BOCCA IL NETTARE OFFRE UN INGRESSO DOLCE E MORBIDO, CEDENDO A UN FINALE PLU
SECCO £ BALSAMICO DATO DALLAGRUME E DAL LUPPOLO POLARIS.

ACQUA, MALTO D*0R10, LUPPOLO, MIELE DI TI6LIO £ ALTANTO (1,1%), BUCCIA DI BERGAMOTIO.

BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT,

BE“‘ LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL

QOME ““ VIA MAFALDA DT SAVOIA, §1 - 29122 PIACENZA - PCAO00KT]
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CRAFT BREWERY

BRIW3TRRY e
l} 50/ VoL TEMPERATURA
, 310 - DI SERVIZIO: 6-§°C

Pale Ale - 4,9%vwvol.

UNA SPLENDIDA PALE ALE, DELICATA, LIMPIDA, DALLA FITTA SCHIUMA E DALLA LUPPOLATURA
INTENSA TENDENTE ALL"ERBACED, CON NOTE FRUTTATE SUL TROPTCALE. PROGETTO NATO DALLA
(OLLABORAZIONE CON “BREWBERRY ™ £ CON L0 STORTCO GRUPPO PUNK “PUNKREAS” . 1-2-3-4 |

ACQUA, MALTO DORI0, LupPOLO, LIEVITD.

LATTINA 33CL, FUSTO 20 7.

BE“‘ LA BUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL  [ERmE iy

1?._ !
-;:5 Ly

GOME ““ VIA MAFALDA DI SAVOIA, 11 - 29122 PIACENZA - PCADDOYY]
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CRAFT BREWERY

BLANCHE
A
=

A
o TN,
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Blanche - 4,2%vol.

A
JTRIASQ

—_—

TEMPERATURA
SERVIZIO: 6-§°C

BIRRA BIANCA RESA UNICA DALLA MORBIDEZZA E DAT PROFUME DI PETALL DI ROSA. ALLA PUNTA DI CORIANDOLO
E ATSENTORT DI AGRUMI (ARANCIA DOLCE E LTME), ST AGGIUNGONO NOTE BALSAMICHE E FRUTTATE £D UN
FRESCHISSIMO FINALE SECCO.

ACQUA, MALTO D"ORI0, FRUMENTO, AVENA, LUPPOLO, LTEVITO, CORTANDOLO, BUCCTA D" ARANCIA, BUCCTA DI
LIME, PETALL DI ROSA (0,1%)

BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT,

LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL
VIA MAFALDA DI SAVOTA, 11 - 29122 PIACENZA - PCADDOYY]
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Bitter Ale - 4,2%vol.

LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL |
““ VIA MAFALDA DT SAVOIA, 1 - 29122 PIACENZA - PCADDOYY] [
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INDIPENDENTE
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CRAFT BREWERY

GERMAN ALE

TEMPERATURA
DI SERVIZIO: 6-§°C

German Ale - 4,5%vol.

BUTTIGA VUOLE ESSERE LA “BIRRA PER TUTTL”. UN OMAGGIO DEDICATO ALLA NOSTRA PRIMA “CULLA", NATO
PER ONORARE IL RECENTISSIMO PASSAGGIO NELLA NUOVA SEDE PRODUTTIVA. MALTO PILS £ UN PO” DI
FRUMENTO LE DONANO UN CORPO SNELLO E DI FACTLE BEVA. T LUPPOLL TEDESCHT UN"AROMA FLOREALE CON
UNA SFUMATURA SPEZIATA. LEGGERA £ DALL"AMARD CONTENUTO.

Ingredienti
ACQUA, MALTO DORZ0, FRUMENTO, LUPPOLO, LTEVITO.

Formati disponibili
LATTINA 33 (L, BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 T,

LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL
VIA MAFALDA DI SAVOIA, 11 - 29122 PIACENZA - PCAODOYY]

LAUTTIGA.TT [
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CRAFT BREWERY

FRIES

1,1% VOL. Q
1?3“‘\ I R
y S
gt /"‘4«“ VAM i

Tripel - 9,2%vwvol.

LA FURTES” TRIP AL NASO £ RICCHISSIMA, PIENA £ PERSISTENTE. NOTE FRUTTATE, UN BEL FLOREALE £ QUALCHE
NOTA DT CARAMELLO. ALL’ASSAGGI0 L'TNGRESSO E DOLCE, PIENO E ROTONDO,
DI FRUTTA CANDITA € BISCOTTO CHE DANZANO SUL CORPO PIENO, IL FINALE SVELA TUTTO IL CARATTERE
INDOMITO DI QUESTA BIRRA: SECCA, DECISA CON UN LIEVE MA PERCEPIBILE AMARD A CHIUDERE LA BEVUTA.

ACQUA, MALTO DORZ0, AVENA, LUPPOLD, LIEVITO, ZUCCHERD CANDITO.

BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT,

LA BUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SR

OME W o baraon on Swvom, 1 - 122 Pcenza - PCADOOMT
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CRAFT BREWERY

GOSU\R1886/

BIRRA AROMATIZZATA v, 1[MI’EI(ATUKA
BEER , _ e il DI ERVIZIO b-1

boC

Gose - 4,5% vol.

NATA DALLA COLLABORAZIONE CON PTCCOLO BIRRIFICTO CLANDESTINO. BIRRA DI FRUMENTO CARATTERLZZATA
DALL"UTILLZZO DI BATTERL LATTICT CHE DONANO UNA FRESCHEZZA ACIDULA ARRICCHITA DA DELICATI PROFUMI DI
BERGAMOTTO £ RESA UNICA DALLA SAPIDITA OTTENUTA DALL'UTILLZZO DEL PREGIATO FLEUR DE SEL DI CAMARGUE.

Ingredienti
ACQUA, MALTO D"ORZ0, FRUMENTO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO, FLEUR DE SAL (0,12%), CORTANDOLO,
BERGAMOTTO.

Formati disponibili
BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT.

LA BUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL
VIA MAFALDA D SAVOIA, 1 - 29122 PTACENZA - PCADDOY]

LAUTTIGATT [
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CRAFT BREWERY
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k5% VOL.
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PHTIINS
A

Italian Pilsner - 4,5%wvol.

N

TEMPERATURA
DI SERVIZIO: §-8°C

DALLA NOSTRA IRREFRENABILE SETE DI AMORE, NASCE PILS IN LOVE. ST PRESENTA DI LUMINOSO COLOR

GIALLO PAGLIERINO E CON UNA FITTA SCHIUMA, L* ABBRACCIO DELLE NOTE MALTATE CON 1L FAVOLOSO

PROFILO AROMATICO CEDUTO DAL DIVERST LUPPOLL TEDESCHL, T1 FARA INNAMORARE DELL'UNICA BASSA
FERMENTAZIONE DI CASA BUTTIGA.

ACQUA, MALTO D"ORI0, LupPOLD, LIEVITD.

LATTINA 33CL, FUSTO 20 LT

BE“‘ LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL

GOME ““ VIA MAFALDA DI SAVOIA, 11 - 29122 PIACENZA - PCAODOYY]
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CRAFT BREWERY

Po¥

].6% VOL.

‘\\
BADORO NALTD i, m( ’A '}‘"‘“

DOUBLE MALT BEER
Double IPA - 7,6%vol.

TEMPERATURA
SERVIZIO: 6-§°C

ALNASO UN BOUQUET MOLTO INTENSO ED INTRIGANTE DI FIORT TROPICALL, AGRUMI E FRUTTO DELLA
PASSTONE. 199,8 1BU, RICCHT DI LUPPOLT AMERTCANT ED OCEANICT, BEN BILANCIATL DAT MALTI
CARAMELLATL, INVADONO PIACEVOLMENTE LA BOCCA, LASCIANDO UNA FRESCHEZZA ED UNA SECCHEZZA
FINALE

ACQUA, MALTO D"ORI0, LupPOLO, LIEVITD.

BOTTIGLIA 33CL, LATTINA 33 CL, FUSTO 20T

LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL
VIA MAFALDA DI SAVOIA, 11 - 29122 PIACENZA - PCADDOYY]

UTTIGATT 3 ©
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CRAFT BREWERY

E S
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Y

b.)% VOL.
BRRA DOPPIO MALTO TEMPERATURA
DOUBLE MALT BEER DI SERVLZIO: 6-3°C

Amevrican IPA - 6,2%vol.

ELEGANTE COLOR ORO ANTICO, BUONA LIMPIDEZZA, SCHIUMA BIANCA £ PERSISTENTE. T LUPPOLL DELLA YAKIMA
VALLEY, DONANO UN PRIMO IMPATTO AGRUMATO ED ERBACEQ LASCIANDO POT SPAZIO A SENTORI FRUTTATL E
FLOREALL. TN BOCCA, L"APERTURA DOLCE, CEDE RAPIDAMENTE AD UNA SECCHEZZA FINALE EAD UN LUNGO £

RINFRESCANTE AMAROD.

ACQUA, MALTO DORZ0, SEGALE, LuPPOLO, LIEVITD.

LATTINA 33CL, FUSTO 20 LT

BE“‘ LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL

oME W o iaraon or o, 41 - 29120 PrAceNzA - PCADODR]
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TEMPERATURA
DI SERVLZIO: 6-§°C

“‘\\
SIARN
A

\/
2\
American Pale Ale - 5,0%vwvol.

A

SAPORE MORBIDO E COMPLESSO OTTENUTO DALLA COMBINAZIONE DET MALTT CON T CINQUE LUPPOLL:
NOBILT INGLESI, DAL GUSTO FRESCO ED ERBACED ED AMERICANI, DAL RICCO SAPORE AGRUMATO
DI POMPELMO E MANDARINO.
LA SCHTUMA FITTA € PERSISTENTE ST PERDE FRA GLT INTENST PROFUMI DI QUESTA BIRRA.

ACQUA, MALTO D"ORI0, LuPPOLO, LIEVITD.

BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT,

LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL

OME N oo Swvon, - 9122 Pacenaa - PCAOOMT




TEMPERATURA
DI SERVIZIO: 10-12°C

Stout - 4,5%vwol.

[L CORPO AVVOLGENTE £ LA SCHIUMA PANNOSA E PERSISTENTE ABBRACCIANO UN PIACEVOLE
AROMA CARATTERTZZATO DAL GRANT TORREFATTL. LA DOLCEZZA DET MALTT OFFRE INTENSI
SENTORL DI CAFFE E DI CIOCCOLATO FONDENTE, MENTRE T LUPPOLL UTILIZZATI EQUILIBRANO
QUESTA BIRRA RENDENDOLA SPECIALE.

ACQUA, MALTO D"QRZ0, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO.
BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT,

LABUTTIGA - CRAFT BREWERY - BIRROTECA SRL

OME N oo Swvon, - 9122 Pacenaa - PCAOOMT




