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LA STORIA DI
“LA BUTTIGA™

LA BUTTIGA NASCE A PIACENZA NEL 2011, ALUINTERNO DI UNA CORTE DEL XV SECOLO, DALLA
VOLONTA DI QUATTRO SOCI, CHE DECIDONO DI RILEVARE L°ATTIVITA INZIATA NEL 2008.

IL CASCINALE, CON LE SUE VOLTE IN MATTOMI, 1 CAVALLI, LE GALLINE, IL BELLISSIMO
FRUTTETO ED Y PARTICOLARE LA STALLA, HA VISTO L'EVOLVERSI DELLE NOSTRE AVVENTURE.
L'INIZIO TRAVAGLIATO, UN TRAVOLGENTE FMIX DI INCOSCIENZA E TOTALE DEDIZIONE ALLA
“CAUSA BUTTIGA", CI HA VISTO PARTECPARE A QUALSIASI FIERA, EVENTO, DEGUSTAZIONE,
COLLABORAZIONE, A TUTTO QUELLO CHE POTESSE FARCI CONOSCERE QUESTO STUPENDO
MONDO E VICEVERSA.

NEL 2013 CAMBIAMO L'IMPIANTO AUMENTANDO LA PRODUZIONE,
IMPARIAMO A MIGLIORARE LA QUALITA, A DARE STABILITA ALLE
BIRRE, AD AVVIARE LE PRIME SPERIMENTAZIONI E ALLO STESSO
TEMPO A FARCI VEDERE IN 06NI ANGOLO D'ITALIA. QUESTA
CONTINUA CRESCITA CI PORTA AD UN IMPORTANTE CROCEVIA
CON CONSEGUENTE CAMBIO DI ROTTA, NEL DICEMBRE 2016 PER
LA PRIMA VOLTA LA CLAIRE DELLA “BUTTIGA BEER ROOM” DI
VIA PAOLO SARPI 64 A MILANO, VIENE ALZATA.

LE GRANDI SODDISFAZIONI CI PORTANO ALLAPERTURA
DELLA SECONDA BEER ROONM, IN VIA MELCHIORRE GIOIA 194,
SEMPRE NEL CAPOLUOGO LOMBARDO, NEL MAG6I0 DEL 2019.
GRAZIE ALLA CONTINUA CRESCITA DEI NUMEROSI AVVENTORI
DELLE BEER ROONM E DELLA DISTRIBUZIONE NAZIONALE E
INTERNAZIONALE, LA BIRRA NON BASTA PIU £ ARRIVIAIO A
DOVER LASCIARE LA STORICA SEDE ED A CAMBIARE ANCHE IL
SECONDO IMPIANTO PRODUTTIVO. LA NUOVA SEDE, SEMPRE
PIACENTINA, CON | NUOVISSIMI MACCHINARI E ATTIVA DA
MAG6I0 2022, APPENA IN TENMPO PER PERMETTERCI DI APRIRE #
NEL LUGLIO 2022, ANCHE LA TERZA BEER ROOM MILANESE, IN
VIALE 150020 10.

LE IDEE SONO ANCORA TANTE £ LA VOGLIA DI REALIZZARLE E LA STESSA DEI PRIMI GIORN...

“BEVI COME UN TORO”, IL NOSTRO CLAIM CHE CI RIPORTA ALLE ORIGINI, ALLA EX STALLA DI QUEL VECCHIO CASCINALE DA CUI SIAMO PARTITI, RAPPRESENTA IL
NOSTRO APPROCCIO AL LAVORO E ALLA VITA; LA NOSTRA FAMIGLIA, I NOSTRI CLIENTIE AMICI, ESPRIME LA CARICA E LA PASSIONE CHE 06MNI GIORNO METTIAMO IN
TUTTO QUELLO CHE FACCIAMO.
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TIPOLOGIA: GERMAN ALE - 4,5% wvol - 11,10° P

BUTTIGA DI BUTTIGA VUOLE ESSERE LA "BIRRA PER TUTTI". UN OMAGGIO DEDICATO ALLA
NOSTRA PRIMA “CULLA”, NATO PER ONORARE IL RECENTISSIMO PASSAGEIO NELLA NUOVA SEDE
PRODUTTIVA. MALTO PILS £ UN PO” DI FRUMENTO LE DONANO UN CORPO SNELLO E DI FACILE
BEVA. LUPPOLI TEDESCHI UN'AROMA FLOREALE CONY UNA SFUMATURA SPEZIATA. LEGGERA E
DALL'AMARO CONTENUTO.

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, FRUMENTO, LUPPOLO, LIEVITO.

FORMATI
DISPONIBILI:

FUSTO DA 20 LT
FUSTING DA 5 LT
BOTTIGLIA DA 75 (L
BOTTIGLIA DA 33 CL
LATTINA DA 33 (L
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TIPOLOGIA: BLANCHE - 4,2% wvol - 11,00° P

BIRRA BIANCA RESA UNICA DALLA MORBIDEZZA £ DAI PROFUNI DI PETALI DI ROSA. ALLA PUNTA DI
CORIANDOLO E Al SENTORI DI AGRUMI (ARANCIA DOLCE E LIME), SI AGGIUNGONO NOTE BALSAMICHE
E FRUTTATE ED UMY FRESCHISSIMO FINALE SECCO.

FORMATI
DISPONIBILI:

FUSTO DA 20 LT
BOTTIGLIA DA 33 CL

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, FRUMENTO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO, CORIANDOLO, BUCCIA DARANCIA, BUCCIA DI LIME, PETALI DI ROSA (0.14).

PBurtigd

TIPOLOGIA: PILSNER - 4,5% wvol - 11,30° P

DALLA NOSTRA RREFRENABILE SETE DI AMORE, NASCE PILS Y LOVE. SI PRESENTA DI LUMINOSO
(OLOR GIALLO PAGLIERING E CON UNA FITTA SCHIUMA, L"ABBRACCIO DELLE NOTE MALTATE CON

IL FAVOLOSO PROFILO AROMATICO CEDUTO DAY DIVERSI LUPPOLI TEDESCHI, T1 FARA INNATORARE

DELL'UNICA BASSA FERMENTAZIONE DI CASA BUTTIGA.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.

FORMATI
DISPONIBILI:

FUSTO DA 20 LT
LATTINA DA 33 (L



TIPOLOGIA: HONEY ALE - 4,9% wvol - 11,50° P

®Burtign FORMATI

DISPONIBILI:
BIRRA CHARA CARATTERIZZATA DA MIELE DI TIGLIO £ ALLANTO € SCORZA DI BERGATIOTTO N DRY
HOPPING. IN BOCCA IL NETTARE OFFRE UN INGRESSO DOLCE £ MORBIDO, CEDENDO A UN FINALE PIU Egﬂ%gﬁ gg g 0
SECCO £ BALSAMICO DATO DALL'AGRUME E DAL LUPPOLO POLARIS. :

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, MIELE DI TIGLIO E ALIANTO (1,17), BUCCIA DI BERGAMOTTO.

BORGATA

TIPOLOGIA: BITTER ALE - 4,2% wvol - 10,40° P

. FORMATI
INTERESSANTE EQULBRO TRA DOLCE £ ATARO. BORGATA & INTENSA NELLE SUE NoTe Diito,  DISIPONIBILE:
MA ANCOR PIU IN QUELLE DEI LUPPOLI NOBII UTILIZZAT. FUSTO DA 20 LT

QUESTA BRRA, CARATTERIZZATA DAL CORPO PIENO E DA GRADEVOLI NOTE DI CARAMELLO, VIENE BOTTIGLIA DA 33 (L
BILANCIATA DA TOMNI FRESCHI ED ERBACEI, RIMANENDO COSI ESTREMAMENTE BEVERINA.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.

TIPOLOGIA: STOUT - 4,5% wvol - 12,50° P

. r1iga FORMATI
IL CORPO AVVOLGENTE E LA SCHIUMA PANNOSA £ PERSISTENTE ABBRACCIANO UN PIACEVOLE DISPONIBILI:
AROIA CARATTERIZZATO DA GRANI TORREFATTL, LA DOLCEZZA DEI MALTI OFFRE INTENS| FUSTO A 20 (T
SENTORI DI CAFFE £ DI CIOCCOLATO FONDENTE, MENTRE | LUPOLI UTIIZZAT EQUUBRANO  BOTTIGUA DA 33 (L

QUESTA BIRRA RENDENDOLA SPECIALE.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D‘ORZO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO.

SOGNODORO

TIPOLOGIA: AMERICAN PALE ALE - 5% wvol - 11,70° P

FORMATI

iy SAPORE HORBIDO £ COMPLESSO OTTENUTO DALLA COMBMAZIONE DEIMALTI CoN 1 cinaue or: ~ DESIPONIBILI:
NOBLI INGLES], DAL 6USTO FRESCO ED ERBACEO ED AMERICAN, DAL RCCO SAPORE AGRUMATODI st pa 2017

POMPELMO £ HATDARING. LA SCHUITA FITTA E PERSISTENTE SI PERDE FRA GUI INTENSI PROFUFI DI FUSTINO DA 5 LT

QUESTA BIRRA. BOTTIGLIA DA 33 (L

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.



GOSLAR 1826

TIPOLOGIA: GOSE - 4,5% wvol - 11,50° P

FORMATI
NATA DALLA COLLABORAZIONE CON PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTING. BIRRA DI FRUMENTO DISPONIBILI:
CARATTERIZZATA DALL'UTILIZZO DI BATTERI LATTICI CHE DONANO UNA FRESCHEZZA ACDULA FUSTO DA 20 LT
 ARRICCHTA DA DELICATI PROFUI DI BERGAMOTTO £ RESA UNCA DALLA SRPITA OTTENUTA  LATTIVADA 33

* DALL'UTILIZZO DEL PREGIATO FLEUR DE SEL DI CAMARGUE.

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, FRUMENTO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO, FLEUR DE SAL (0,12/), CORIANDOLO, BERGAMOTTO.

ACA’' TORO

TIPOLOGIA: PALE ALE - 4,9% wvol - 11,00° P

93, r1iga . FORMATI
DISPONIBILI:
UNA SPLENDIDA PALE ALE, DELICATA, LIMPIDA, DALLA FITTA SCHIUMA £ DALLA LUPPOLATURA
4. b INTENSA TENDENTE ALL'ERBACEQ, CON NOTE FRUTTATE SUL TROPICALE. PROGETTO NATO DALLA Egg}%gi\n AZOSLLTT
COLLABORAZIONE CON “BREWBERRY “ E CON L0 STORICO GRUPPO PUNK “PUNKREAS”. 1-2-3-4 . TN DA 33 0L
-l e
N S

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.

TIPOLOGIA: AMERICAN IPA - 6,2% wvol - 14,50° P

PBuriga FORMATI
gt ELEGANTE COLOR ORO ANTICO, BUONA LIMPIDEZZA, SCHIUMA BIANCA E PERSISTENTE. | LUPPOLI DISPONIBILI:
R E 3 DELLA YAKIMA VALLEY, DONANO UN PRIMO HPATTO AGRUMATO ED ERBACEO LASCIANDO PO cUSTO I 20T
Y i SPAZIO A SENTORI FRUTTATI E FLOREALL IN BOCCA, L'APERTURA DOLCE, CEDE RAPDAMENTE AD - FUSTINO DA'S LT
S ['a\’\;\,\‘\; UNA SECCHEZZA FINALE E AD U LUNGO E RINFRESCANTE AMARO. LATTINA DA 33 (L
~
| é@"\ >

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, SEGALE, LUPPOLO, LIEVITO.

TIPOLOGIA: TRIPEL - 9,2% wvol - 18,40° P

) . . FORMATI
LA FUREES” TRIP AL NASO £ RICCHISSINA, PENA € PERSISTENTE. NOTE FRUTTATE, UN BEL DISPONIBILI:
FLOREALE £ QUALCHE NOTA DI CARAMELLO. ALL°ASSAGEI0 L'INGRESSO £ DOLCE, PIENO E ROTONDO,
DI FRUTTA CANDITA E BISCOTTO CHE DANZANO SUL CORPO PIENO, IL FINALE SVELA TUTTO IL Eg%m gg g 0

CARATTERE INDOMITO DI QUESTA BIRRA: SECCA, DECISA CON UN LIEVE MA PERCEPBILE AMARO A
(HIUDERE LA BEVUTA. BOTTIGLIA DA 33 (L

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO, ZUCCHERO CANDITO



PSYCHO IPA
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TIPOLOGIA: DOUBLE IPA - 7,1% wvol - 16,50° P

FORMATI

AL NASO UN BOUQUET MOLTO INTENSO ED INTRIGANTE DI FIORI TROPICALL AGRUMI E FRUTTO DISPONIBILI:
DELLA PASSIONE. I 99,8 18U, RICCH DI LUPPOLI AMERICAR ED OCEANIC, BEN BLANCATI DA AT usTo 0 20 1

CARAMELLATI, INVADONO PIACEVOLMENTE LA BOCCA, LASCIANDO UNA FRESCHEZZA ED UNA : FUSTINO DA 5 LT

SECCHEZZA FINALE BOTTIGLIA DA 75 (L
BOTTIGLIA DA 33 (L
LATTINA DA 33 (L

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.

Ah NO?

TIPOLOGIA: BIRRA ANALCOLICA - 0,4% wvol - 7,50° P

FORMATI
LA PRIMA (E ULTIA) BRRA ANALCOLICA DI BUTTIGA, CHARA, FRESCHISSIA, DA 0.4 VOL, DAL DISPONIBILI:

CORPO OVVIAMENTE SNELLO E DFLICATO £ DALLA LUPPOLATURA TUTTA USA. CHE PREVEDE
L'UTILIZZO DI UN LUPPOLO DELL'OREGON, “STRATA”, CHE CARATTERIZZA IL NASO E IL 6USTO LATTINA DA 33 (L

01 QUESTA BIRRA, CEDENDO NOTE FRUTTATE CHE VIRANO SUL POMPELMO E IL FRUTTO DELLA
PASSIONE. PER UNA VOLTA POSSIAMO DIRE “6UIDA COME UN TORO"...

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.

B3, 7 figd

CRAFT BREWERY

STAGIONALI
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CUATT BRENTRY

DA NOVEMBRE A FINE SCORTE

TIPOLOGIA: BOCK - 6,9% wvol - 17° P

FORMATI
IN COLLABORAZIONE. CON BRRIFICIO VETRA NASCE QUESTA BOCK, BRRA A BASSA FERMENTAZONE.  DISPONIBILI:

CHE HA LE SUE STORICHE RADICI NELLA BASSA SASSONIA, 6IA ABBONDANTEMENTE ESPLORATO

DAGLI AVICI DI VETRA MA UNA FELICE NOVITA PER MOI DI BUTTIGA. QUESTA BIRRA DAL RICCO i
PROFILO MALTATO CI ACCOMPAGNERA PER TUTTO IL PERIODO INVERNALE £, NATURALIENTE, -
NATALIZIO.

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D‘ORZO, MALTO DI FRUMENTO, LUPPOLO, LIEVITO.



TIPOLOGIA: SESSION IPA - 3,8% wvol - 9,60° P

FORMATI
DISPONIBILI:
IL CORPO ESILE ACCOMPAGNA U NASO RICCO DI NOTE AGRUMATE £ FRUTTI TROPICALI, ANANAS £
MANGO SU TUTTL IL FINALE RISULTA FRESCO E DAL LUNGO AMARO, CARATTERISTICA PROPRIA DI FUSTO DA 20 LT
MIA ZIL [ATTINA DA 33 CL
DA MARZO A SETTEMBRE [NGREDIENTI: ACQUA, MALTO D°ORZ0, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO.

FRANCO THE REAPER

TIPOLOGIA: SIDRO DI MELE - 5,5% wvol

By riiga FORMATI
i . DISPONIBILI:
F R INC (0) SIDRO PICCANTE COLOR BIONDO ACCESO. AL NASO, IL PROFUMO DI MELA E LEGGERMENTE ACDULO.
It REAPER 1o IN BOCCA DIVENTA VIVACE. IL FINALE £ RISERVATO ALLO ZENZERO £ A QUEL SMPATICISSIMO Eg%%m gg g 0
N ﬁﬁ PEPERONCING CHE RISPONDE AL NOME DI CAROLINA REAPER. :
'tn'
DA FEBBRAIO A FINE SCORTE INGREDIENTI: SUCCO DI MELA, ZENZERO, LIEVITO, PEPERONCINO CAROLINA REAPER.

BLACK SHIT MONSTER

TIPOLOGIA: RUSSIAN IMPERIAL STOUT - 9,2% wol - 21,30° P

FORMATI

. DISPONIBILI:
SI'APRE AL NASO CON UNA COMBINAZIONE DI TOSTATO E FAVE DI CACAQ. I BOCCA £ LA RADICE
DI LIQURIZIA A FARE DA PADRONA. LA BEVUTA MORBIDA E DAL FINALE SECCO, LASCIA IL PASSO A [}U\ﬂm’\n g%”u
UN AIARO DECISO, CON UNA POCO CELATA NOTA ALCOLICA

B3, r1iga
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DA NOVEMBRE A FEBBRAIO INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO.

BARGNOLINA

TIPOLOGIA: BERLINER WEISSE - 4,3% wvol - 10,00° P

. FORMATI
LA NOSTRA NUOVISSIMA BERLINER WEISSE DAI 4,37 DI DELICATEZZA, CARATTERIZZATA DISPONIBILI:
DALL'ULTILIZZO DEL “BARGNOLO”, PRUSNOLO SELVATICO TIPICO DELLE NOSTRE ZONE. DALLO FUSTO DA 20 LT

SPLENDIDO COLOR RUBINO PALLIDO £ DALLE RICCHE NOTE FRUTTATE, PRUGNA E UVA SU TUTTE, LATTINA DA 33 (L
CHE ST INTRECCIANO CON UNA PIACEVOLE DOLCEZZA E UNA DELICATA E MORIBIDA ACIDITA LATTICA.

DA DICEMBRE A FINE SCORTE INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, MALTO DI FRUMENTO LUPPOLO, LIEVITO, PRUGNOLO SELVATICO (157)



TRIPLE NEIPA

Alc. 10% Vol. .
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DA OTTOBRE A FEBBRAIO
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TIPOLOGIA: TRIPLE NEIPA - 10% wol - 20,50° P

NATA DALLA COLLABORAZIONE CON 6LI AFMICI DI 177, QUESTA TRIPLE NEIPA £ UNA BOMBA DA
107 VOL. CON IL CORPO VELLUTATO, L'ASPETTO VELATO E DALL'AVIARO BEN CONTENUTO.

UN'ESPLOSIONE DI AROMI TROPICALI £ AGRUTATI SOPRA A TUTTI £ ANCORA NOTE DI RESINA,
MIELE £ PESCA A COMPLETARE UNA FAVOLOSA COMPLESSITA.
IL SAPIENTE UTILIZZO DEGLI ABBONDANTI LUPPOLI UTILIZZATI, NELLE VARIE FORME (PELLET, CRYO"
E INCOGNITO), CONTRIBUISCONO A NASCONDERE PERICOLOSAMENTE LA GRADAZIONE DA DOPPIA

CIFRA DI QUESTA “HDHC TRIPLE NEIPA”.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, FRUMENTO, AVENA, LUPPOLO, ZUCCHERO, LIEVITO.

FORMATI
DISPONIBILI:

FUSTO DA 20 LT
LATTINA DA 33 (1L
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BARREL AGED

LA PODEROSA

TIPOLOGIA: BARLEY WINE - 11% wvol - 23,80° P

, DAL COLOR 0RO ANTICO CON RIFLESSI ARANCIATI, DAY PROFUNI INEBRIANTI DI PORTO, VANGLI,  FORIVIATI
RGN FRUTTA SECCA, CUOIO E TABACCO. I BOCCA, LA DOLCEZZA INIZALE € IL CORPO PENO REGLAYO.  DISPONIIBILI:
TR 1Y SORSO COMPLESSO £ APPAGANTE, TAGLIATO DA UNA BUONA SECCHEZZA E DA UNA NOTA
8 0 Doderos ATARA BEN CONTENUTA, SEGUITA DA UN RETROGUSTO LUNGO  PERSISTENTE DI FRUTTA AR
. o SANDALO  RADICE. “LA PODEROSA”, COL SUO CARATTERE CALDO £ VINOSO, EVOLVE CON -

%mm bt PAZIENZA, MIGLIORA E 51 ARROTONDA, ACCENTUANIDO LA NATURALE ELEGANZA GRAZIE ALL'AUITO
DEL SUO MIGLIOR ALLEATO: I TEMPO.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, ZUCCHERO, LIEVITO.

LA PODEROSA RUM BARREL

TIPOLOGIA: BARLEY WINE RUM BARREL - 13,7% wvol - 23,80° P

P ton SOLO L'AMBIZIONE DI VEDER EVOLVERE LA BELLISSIMA COMPLESSITA DE “LA PODEROSA” HA . FORMATI
Ve PERNESSO DI ARRIVARE A QUESTABRRA, . DISPONIBILI:
/ \ DAL COLORE BRUNO CON RIFLESSI RUBINO E DALL'ELEVATO TENORE ALCOLICO, “LA PODEROSA RUM
6 [ORUGTEIOSI®  BaReeL” MASCE DOPO UN AFFINAMIENTO DI 12 MESI I BOTTI DI PEDRO XIMENEZ, ARRICCHITA DA BOTTIGLA DA 50 (L
RUD BARREL 06 NOTE LEGNOSE, DI VANIGLIA, DI FRUTTA SECCA £ CANDITA. LA MORBIDEZZA £ I SENTORI DI RUM I
\Qz%m T ACCOMPAGNANO A QUELLI DI CUOIO £ FRUTTA SOTTO SPRITO, ARROTONDANDOSI £D EVOLVENDO,
aon A COME L'ELEGANZA DI QUESTA BIRRA, GRAZIE ALL'AIUTO DEL SUO MIGLIOR ALLEATO: IL TEMPO.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, ZUCCHERO, LIEVITO.

WARRIORS TRIP

TIPOLOGIA: TRIPEL WHISKY AGED - 12,1% wvol

X . ) FORMATI
f ‘x BASE DI PARTENZA E LA NOSTRA FURIES TRIP, TRIPEL CHE VIENE AFFINATA PER 13 MESI IY DISPONIBILI:
TRIELWSKY 660 BOTTE DI WHISKY BOMMORE. UN GIOIELLO DAL CUORE CALDO E DAL NON CELATO TENORE ALCOLICO.
OLTRE ALLE NOTE DI FRUTTA GIALLA, BISCOTTO £ FRUTTA SECCA. IL PASSAG6I0 IN BOTTE DoNA BOTTIGLADA33 1
K TP }f SENTORI DI TORBA, LEGNO, NOCE E TABACCO, GARANTENDO UNA FANTASTICA COMPLESSITA,
MITIGATA DA UNA BUONA SECCHEZZA.

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.



DANCING APRICOT

TIPOLOGIA: FRIUT SOUR - 6% wvol

‘aBLITTiga o ORMATI
ce.0 LA TERZA BIRRA BRETTATA DEL PROGETTO BARREL AGED. PARTENDO DALLA PRIMA BIRRA MAI DISPONIBILI:
4 = i souk -~ @ PRODOTTA DAL BIRRIFICIO, POLKA, BLONDE ALE AFFINATA NELLA STESSA BOTTE DI HAMLET TG
\D AANC|NG> POMEGRANATE SOUR 2015, CON IL 20# DI ALBICOCCHE AMABILE VECCHIONI.
~ APRTCOT =

AFFINAMENTO Y BOTTE: & MESI.

YO w
‘ mmm. EIWL

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO, ALBICOCCHE ATTABILE VECCHIOM.

BLACKBERRY SOUR SHOW

TIPOLOGIA: FRUIT SOUR - 5,6% wvol

\’r>I3uTTlgD F o RMATI
- DISPONIBILI:
/ FRULT SOUR -
UNA BIRRA DAL COLORE E IL CARATTERE SCURO E PROFONDO. SOPHIA, UNA STOUT DA 4.5# VOL,
LACKBERR ) BOTTIGLIA DA 33 (L

AFFINATA Y BOTTE PER 10 MESI CON MORE CHESTER E BRETTANOMYCES LAMBICUS

ALC 5,4 % VO

“Show

INGREDIENTL: ACQUA, MALTO D'ORZO, AVENA, LUPPOLO, LIEVITO.

4 \aBuTTIgE)

- CRAFT BREWERY

TIPOLOGIA: LONDON DRY GIN - 44,5% wvol

*PSYCHO 6IN" NASCE DALLA COLLABORAZIONE CON LA DISTILLERIA “EUGIY", COME NECESSITA FORMATI
E CURIOSITA" DI RACCONTARE IN UNA CHIAVE DIFFERENTE LA NOSTRA BIRRA PIU" CONOSCIUTA, DISPONIBILI:
PSYCHO IPA. L'ATTENTA SELEZIONE DELLE BOTANICHE PERMETTE DI OTTENERE UN GIN FRESCO
E AGRUMATO, DAL PROFILO AROMATICO DECISO, PERSISTENTE £ DALLA BILANCIATISSIMA BOTTIGLIA DA 70 (L
COMPLESSITA". PER QUESTA RICETTA, DEDICATA AL NOSTRO DECIMO ANNIVERSARIO, ABBIATO
LONDON DRY UTILIZZATO UNA “ABBONDANTE LUPPOLATURA”, DEDICANDO QUESTO 6N A CHI DA ANNI BEVE
SUPPORTA LA BUTTIGA.

INGREDIENTI: GINEPRO, RADICE DI ANGELICA, SEMI DI CORIANDOLO, RADICE DI RIS. LUPPOLL: SIMCOE, CITRA, NELSON SAUVIN.







BIRRIFICIO ARTIGIANALE LA BUTTIGA

BIRROTECA SR

SEDE OPERATIVA:
VIA MAFALDA DI SAVOIA, 41
29122 PIACENZA

WWW.LABUTTIGAIT
INFORLABUTTIGA.IT
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