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Seguici @LaButtigaBeerRoom



Hot DOG
Salsiccia di Suino marinata con la nostra German Ale Buttiga
Classico 8€
Salsiccia, Cavolo viola, Ketchup, Senape
Miele 8€
Salsiccia, Cipolla caramellata, Senape al Miele
Suino 8€
Salsiccia, Cheddar, Crumble di Bacon, Salsa Bbq
Testardo 8€
Salsiccia, Scamorza Affumicata, Cipolla Crispy, Spicy Mayo

Veggy Burger
Burger di Avena arricchito con verdure
Green Burger 9€
Bun, Veggy Burger, Caciotta, Cipolla caramellata, Pomodoro, Salsa Bbq
BlueCheese Burger 9,50€
Bun, Veggy Burger, Gorgonzola D.O.P., Radicchio, Cipolla Crispy, Senape al Miele

🌱

🌶

Pork bun
Pulled Pork marinato con la nostra bitter Ale Borgata
Pork Hub 9,50€
Bun, Pulled Pork, Cipolla Caramellata, Insalata, Pomodoro, Salsa BBQ
Spicy Pork 9,50€
Bun, Pulled Pork, Cavolo viola, Rucola, Spicy Mayo
Pork Smoke 9,50€
Bun, Pulled Pork, Scamorza Affumicata, Radicchio, Maionese al Rafano

🌶

Burger
Hamburger di Manzo Bavarese marinato con la nostra American Ipa Rye 3 
SamuRye 9€
Bun, Burger di Manzo, Insalata, Pomodoro, Maionese, Ketchup
Ryeot 9,50€
Bun, Burger di Manzo, Cheddar, Bacon, Cipolla caramellata, Salsa BBQ
RyeMondo 10,50€
Bun, Burger di Manzo, Cheddar, Bacon, Cipolla caramellata, Insalata, Pomodoro,
Maionese al Rafano
GodRye 13€
Bun, Doppio Burger di Manzo, Doppio Cheddar, Doppio Bacon, Cipolla Crispy, Insalata, 
Pomodoro, Salsa BBq
Rye Mysterio 11€
Bun, Burger di Manzo, Fontina D.O.P., Bacon, Cavolo viola, Senape al Miele
RyeFugio 11€
Bun, Burger di Manzo, Asiago D.o.p., Speck croccante, Crema di Porcini, Radicchio



Carnazza
Selezione di carni in collaborazione con la Macelleria “Il Vecchio Piero”
Goslar Wings 8€
Alette e Coscette di Pollo marinate con Goslar, la nostra Gose.
Honey Ribs 11€
300gr di Costolette di Maiale marinate con Vakka Honey Ale, servite con salsa BBQ
Carnazza mista 26€
Tagliere di carni selezionate, marinate e cotte nelle nostre birre: Honey Ribs, Goslar
Wings e Salsicce. Servito con Maionese al rafano e salsa BBQ. (Consigliato per 2 persone)

Taglieri
Consigliati per l’aperitivo
Salumi & formaggi 13€
Con giardiniera di verdure, Selezione di salumi e formaggi: Coppa, Speck, Salame 
Piacentino, Gorgonzola D.o.p. Fontina D.O.P. e Asiago D.O.P.
Solo salumi 12€
Con giardiniera di verdure, Selezione di salumi: Coppa, Speck, Salame Piacentino, 
Mortadella I.G.P.
L’alternativa 10€
Con: Gorgonzola D.o.p., Crema di Piselli e Menta, Crema di Porcini, Pomodori Secchi 
sott’Olio
Cacciatorino 7€
Il classico “salame da passeggio” a punta di coltello

Panini Classici
Non ti chiederemo mai “Con Mollica o Senza?”
Paolo 6,50€
Cotto, Caciotta, Insalata, Pomodoro, Maionese
Gabbo 6,50€
Cotto, Fontina D.O.P., Cipolla Crispy, Senape al miele
Viola 6,50€
Gorgonzola D.o.p., Radicchio, Cipolla Caramellata
Bruno 6,50€
Coppa, Caciotta, Cipolla Caramellata
Charlie 6,50€
Mortadella I.G.P., Scamorza Affumicata, Crema di Porcini
Manuele 6,50€
Mortadella I.G.P., Asiago D.O.P., Pomodori Secchi Sott’Olio, Rucola, Maionese
Alice 6,50€
Crema di Piselli e Menta, Cavolo Viola, Insalata, Pomodoro
Gustavo 6,50€
Speck, Scamorza Affumicata, Rucola, Maionese al Rafano

Aggiunte +1€, Pane senza glutine +2,50€
Per Intolleranze chiedi allo staff
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Follow us @LaButtigaBeerRoom



Hot DOG
Pork sausage marinated with our German Ale Buttiga
Classico 8€
Sausage, red cabbage, ketchup, mustard
Miele 8€
Sausage, caramelized onions, honey mustard
Suino 8€
Sausage, cheddar, bacon crumble, BBQ sauce
Testardo 8€
Sausage, Smoked Scamorza, Crispy Onions, Spicy Mayo

Veggy Burger
Oat burger enriched with vegetables
Green Burger 9€
Bun, veggie burger, caciotta cheese, caramelized onion, tomato, BBQ sauce
BlueCheese Burger 9,50€
Bun, Veggy Burger, Bluecheese, Radish, Crispy Onions, Honey Mustard
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Pork bun
Pulled pork marinated with our Bitter Ale Borgata
Pork Hub 9,50€
Bun, pulled pork, caramelized onions, lettuce, tomato, BBQ sauce
Spicy Pork 9,50€
Bun, Pulled Pork, Red Cabbage, Rocket, Spicy Mayo
Pork Smoke 9,50€
Bun, Pulled Pork, Smoked Scamorza, Radish, Horseradish Mayonnaise
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Burger
Bavarian beef marinated with our American IPA Rye 3
SamuRye 9€
Bun, Beef burger, lettuce, tomato, mayonnaise, ketchup
Ryeot 9,50€
Bun, beef burger, cheddar, bacon, caramelized onion, BBQ sauce
RyeMondo 10,50€
Bun, beef burger, cheddar, bacon, caramelized onion, lettuce, tomato,
Horseradish mayonnaise
GodRye 13€
Bun, double beef burger, double cheddar, double bacon, crispy onions, lettuce, tomato, BBQ sauce
Rye Mysterio 11€
Bun, Beef Burger, Fontina D.O.P., Bacon, Red Cabbage, Honey Mustard
RyeFugio 11€
Bun, Beef Burger, Crispy Speck, porcini mushroom cream, radish



Carnazza
Selection of meats in collaboration with “Il Vecchio Piero” butcher
Goslar Wings 8€
Chicken wings and thighs marinated with Goslar1826, our Gose beer
Honey Ribs 11€
300g of Pork Ribs marinated in Vakka Honey Ale, served with BBQ sauce
Carnazza mista 26€
Mixed selection of marinated and grilled meats in our beers: honey ribs, Goslar wings, 
and sausages. Served with horseradish mayonnaise and BBQ sauce. (For 2 People)

Sandwiches
Classic italian Panini
Paolo 6,50€
Ham, caciotta, lettuce, tomato, mayonnaise
Gabbo 6,50€
Ham, Fontina D.O.P., crispy onions, honey mustard
Viola 6,50€
Bluecheese, Radish, Caramelized Onions
Bruno 6,50€
Coppa, caciotta, caramelized onion
Charlie 6,50€
Mortadella IGP, Smoked Scamorza, Porcini Mushroom Cream
Manuele 6,50€
Mortadella IGP, Asiago DOP, Dryed Tomato, Rocket, Mayonnaise
Alice 6,50€
Peas and Mint Cream, Red Cabbage, Salad, Tomato
Gustavo 6,50€
Speck, Smoked Scamorza, Rocket, Horseradish Mayonnaise

Add-ons +€1, Gluten-free bread +€2.50
For intolerances, ask the staff.

Taglieri
Recommended for an aperitif
Cured Meats & cheeses 13€
with Giardiniera, selection of cured meats and cheese: Coppa, Speck, Salame, Bluecheese, 
Fontina D.O.P., Asiago D.O.P.
Only Cured Meats 12€
with Giardiniera, selection of cured meats: Coppa, Salame, Speck and Mortadella I.G.P.
The Alternative 10€
with Bluecheese, Peas and Mint Cream, Porcini Mushroom Cream, Dryed Tomato in Olive Oil
Cacciatorino 7€
The classic knife-point “walking salami”
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