
Dalle 15:00 ti aspettiamo al banco per ordinareDalle 15:00 ti aspettiamo al banco per ordinare

prima di ordinare
ricordati il numero del tavolo

#BeviComeUnToroseguici su @labuttigabeerroom

martesana

Lunedì - Domenica 12:00-16:00 e 17:00 - 00:00

martesana

chi siamo

orari cucina

menuLa Buttiga Craft Brewery è un birrificio
artigianale nato a Piacenza nel 2011.

Ci piace pensare alle nostre Beer Room come
delle seconde, a volte anche prime, case.

Speriamo sia così anche per voi.
Qui trovi le nostre Beer Room a Milano:

Beer Room Sarpi - Via Paolo Sarpi 64
Beer Room Martesana - Via Melchiorre Gioia 194

Beer Room Porta Romana - Viale Isonzo 10
La Buttiga Franco’s Room - Via Castelbarco 17

lasciaci la tua recensione su google,
la peggiore potrebbe diventare la prossima T-Shirt



Cioccolato, Caffè, Crema Gianduia
Mandarino, Crema, Biscotto sbriciolato

Caramello salato, Yogurt, Frutta secca

Sophia
Sogno
Borgata

I Gelati 5€

Burgers
Bun, Burger di Manzo, Insalata, Pomodoro, Maionese, Ketchup

Bun, Pulled Pork, Pomodoro, Cavolo viola, Maionese al Rafano

Bun, Pulled Pork, Jalapeños, Rucola, Cipolla Crispy, Sriracha

Bun, Pulled Pork, Cipolla Caramellata, Insalata, Pomodoro, Salsa BBQ

Alette e Coscette di Pollo marinate con Goslar, la nostra Gose.

300gr di Costolette di Maiale marinate con Vakka Honey Ale, servite con salsa BBQ

Tagliere di carni selezionate, marinate e cotte nelle nostre birre: Honey Ribs, Goslar Wings
e Salsicce. Servito con Maionese al rafano e salsa BBQ. Consigliato per 2 persone

con giardiniera di verdure, Selezione di salumi piacentini D.O.P. del salumificio “Bignami” e formaggi 
del caseificio “Chiodo”: Coppa, Lombello, Salame, Pecorino Sardo, Fontina D.O.P. e Gorgonzola Piccante

Con giardiniera di verdure, Selezione di salumi piacentini D.O.P. del salumificio “Bignami”: 
Coppa, Culaccino, Salame e Lombello

Tagliere Vegetariano con: Crema di piselli e menta, Patè di Olive, Tzatziki, Pomodori secchi sott’olio

Il classico “salame da passeggio” a punta di coltello

Bun, Burger di Manzo, Cheddar, Bacon, Cipolla caramellata, Salsa BBQ

Bun, Burger di Manzo, Cheddar, Bacon, Cipolla caramellata, Insalata, Pomodoro, Maionese al Rafano

Bun, Burger di Manzo, Doppio Cheddar, Doppio Bacon, Cipolla Crispy, Insalata, Pomodoro, Salsa BBq

Bun, Burger di Manzo, Caciotta, Culaccino Croccante, Rucola, Pomodoro, Maionese al Rafano

Bun, Burger di Manzo, Fontina, Bacon, Cavolo viola, Senape al Miele

Bun, Veggy Burger, Caciotta, Cipolla caramellata, Pomodoro,Salsa Bbq

Salsiccia, Cavolo viola, Ketchup, Senape

Salsiccia, Cipolla caramellata, Senape al Miele

Salsiccia, Cheddar, Crumble di Bacon, Salsa Bbq

Salsiccia, Jalapeños, Cipolla Crispy, Maionese al Rafano

Bun, Veggy Burger, Tzatziki, Patè di Olive, Valeriana, Pomodoro

Samurye 8€

Original Pork 9€
Spicy Pork 9€
Pork Hub 9€

Goslar Wings 8€

Honey Ribs 10€

Carnazza mista 26€

Salumi & formaggi 13€

Solo salumi 12€

L’alternativa 10€

Cacciatorino 7€

Ryeot 9€
Ryemondo 10€
GodRye 13€
LovedRye 10€
Rye mysterio 10€

Green Burger 9€

Hot Dog Classico 7€
Hot Dog Miele 7€
Hot Dog Suino 7€
Hot Dog Chili Pepper 7€

Adele Burger 10€

Manzo Bavarese marinato con la nostra American Ipa “Rye 3“

Pulled Pork marinato nella nostra bitter Ale “Borgata”
Coppette di Gelato artigianale realizzate in collaborazione con GelaBottega

Burger di Avena arricchito con verdure

Salsiccia di Suino marinata nella nostra German Ale “Buttiga”
Hot Dog

Veggy Burger

Pork Bun

Carnazza

Taglieri

Panini Classici 6€
Paolo Cotto, Caciotta, Insalata, Pomodoro, Maio
Gabbo Cotto, Fontina, Cipolla Crispy, Senape al miele
Greta Tzatziki, Cavolo Viola, Pomodoro, Rucola
Bruno Coppa, Caciotta, Cipolla Caramellata
Gigi Culaccino, Patè di Olive, Insalata, Pomodoro
Camilla Crema di Piselli e Menta, Pomodori Secchi, Valeriana
Ivano Lombello, Pecorino Sardo, Valeriana

Per intolleranze chiedi allo staff
per ogni aggiunta supplemento di 1€


